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A L’EQUILIBRE

CUVEE Il - JEFF CARREL

VIN DE FRANCE - ROUGE BIO

Un rouge léger et fruité, a servir frais.

ASSEMBLAGE

Soreli, Malbec, G14 Bouquet, Merlot, Cabernet Sauvignon et Syrah
composent cette cuvée.

TERROIR

Sols argilo-siliceux ; vignes taillées en taille rase et cultivées en
agriculture biologique.

VINIFICATION

Les cépages sont vinifiés séparément, avec des méthodes douces et des
étapes sans sulfites.

LA CUVEE

Un assemblage de cépages complémentaires, travaillé pour conserver
|égereté et fraicheur.

DEGUSTATION

Robe vermillon translucide. Fraise et péche de vigne au nez ; bouche
suave et finale fraiche aux notes d’agrumes.
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CEPAGES
Soreli - Malbec : G14 Bouquet

ACCORDS GASTRONOMIQUES

A servir frais a I’apéritif ou avec un plateau de fromages.

APPELLATION
Vin de France

8

VITICULTURE
Agriculture biologique

CUVEE
1

DEGRE D’ALCOOL
12,5 % vol.

SERVICE CONSEILLE
8-12°C

GARDE CONSEILLEE
Au moins 5 ans

LE PRODUCTEUR
Jeff Carrel

A I’Equilibre Il - assemblage rouge issu de I’agriculture biologique.

JEFF CARREL
VIN DE FRANCE




