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LE TEMPS DES ÉPICES
CORBIÈRES · 2019

AOP CORBIÈRES · VIN ROUGE BIO

Un Corbières longuement élevé, profond et épicé.

TERROIR
Sols argilo-calcaires ; vignes conduites en agriculture biologique, à faible
rendement.

CÉPAGES
65 % Grenache, 20 % Carignan et 15 % Syrah. Grenache et Carignan sont
conduits en gobelet.

VINIFICATION
Vendanges égrappées, avec assemblage des raisins avant fermentation.

ÉLEVAGE
Plus de quatre ans sous bois sur lies fines, avec bâtonnages réguliers.

DÉGUSTATION
Robe rubis translucide. Fruits rouges, poivre blanc et muscade ; bouche
soyeuse puis dense, finale fraîche et longue.

ACCORDS GASTRONOMIQUES
Agneau rosé et plats du Sud.

CÉPAGES
Grenache · Carignan · Syrah

APPELLATION
AOP Corbières

VITICULTURE
Agriculture biologique

MILLÉSIME
2019

DEGRÉ D’ALCOOL
14 % vol.

SERVICE CONSEILLÉ
15 °C

ÉLEVAGE
Plus de 4 ans sous bois

LE PRODUCTEUR
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