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PINOT NOIR

EN COTEAUX - 2024

VIN DE FRANCE - VIN ROUGE

Un Pinot noir fin et frais, élevé en cuve béton.

TERROIR
Sols argilo-calcaires, parfois siliceux, sous climat méditerranéen aux nuits
rafraichies.
CEPAGE
100 % Pinot noir issu de vignes de plus de 15 ans, conduites en viticulture
raisonnée.
PRODUIT DE FRANCE /_ VINIFICATION
[V LG s .- @ Vendanges mécaniques nocturnes, vinification sans sulfites et extraction
7 par pigeage.
ELEVAGE
Douze mois en cuve béton sous bois, sans sulfites ajoutés.
EN COTEAUX @ .
2024 -
PINOT NOIR
Jel Comal
DEGUSTATION
% Robe vermillon translucide. Fruits noirs, épices douces et torréfaction ;
bouche ronde et tendue, finale fumée.

CEPAGE
100 % Pinot noir

APPELLATION ACCORDS GASTRONOMIQUES
Vin de France /U[H Charcuterie, gibier, porc aux pruneaux, grillades et fromages.

VINIFICATION
Sans sulfites

MILLESIME
2024

DEGRE D’ALCOOL
12,5 % vol.

SERVICE CONSEILLE
15-17 °C

GARDE CONSEILLEE
Au moins 5 ans

LE PRODUCTEUR
Jeff Carrel

En Coteaux 2024 - Pinot noir vinifié sans sulfites.

JEFF CARREL
VIN DE FRANCE




