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CÉPAGE
100 % Trebbiano

APPELLATION
IGP Côtes Catalanes

ORIGINE
Ansignan · Vallée de l’Agly

MILLÉSIME
2025

DEGRÉ D’ALCOOL
11,5 % vol.

TEMPÉRATURE DE SERVICE
8 - 10 °C

POTENTIEL DE GARDE
À boire dès maintenant · 2 à 3 ans

TREBBIANO
CÔTES CATALANES 2025

IGP CÔTES CATALANES · VIN BLANC SEC

Un blanc fruité et minéral, tout en fraîcheur,
né derrière l’aqueduc romain d’Ansignan.

TERROIR
Parcelle située juste derrière l’aqueduc romain d’Ansignan, dans
la haute vallée de l’Agly. Éboulis granitiques et alluvions
anciennes donnent au vin fraîcheur et tension minérale.

CÉPAGE
100 % Trebbiano. Ce cépage méditerranéen conserve une belle
acidité et livre ici une expression légère, florale et désaltérante.

VINIFICATION
Vinification en blanc conduite pour préserver l’éclat aromatique,
le fruit et la fraîcheur naturelle du raisin. Le style recherché est
sec, précis et salivant.

ÉLEVAGE
Élevage privilégiant la pureté, la finesse et la tension, sans
marque boisée dominante, afin de conserver le caractère floral
et minéral de la cuvée.

DÉGUSTATION
Arômes fins d’agrumes, de fleurs blanches et de poire. Bouche
pleine mais légère, fraîche et fluide, prolongée par une finale
minérale et salivante.

ACCORDS GASTRONOMIQUES
Huîtres et coquillages, ceviche d’agrumes, poissons grillés,
cuisine méditerranéenne légère, fromage de chèvre frais ou
simplement à l’apéritif.

LE PRODUCTEUR
Domaine d’Ansignan
Jeff Carrel et Sébastien Calduch cultivent des parcelles d’altitude sur des terroirs granitiques, avec une
approche peu interventionniste et respectueuse de la vigne.
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DOMAINE D’ANSIGNAN
ROUSSILLON

PANNICAUT 2024
PLAN DE DIEU

AOC CÔTES-DU-RHÔNE VILLAGES PLAN DE DIEU · ROUGE

Un Rhône généreux et équilibré,
au fruit mûr et aux tanins de velours.

TERROIR
Parcelles du Plan de Dieu sur un plateau au pied des Dentelles
de Montmirail, au cœur du Rhône méridional. Vignoble âgé
d’environ 40 ans.

CÉPAGES
Grenache et Syrah. Un assemblage qui conjugue générosité du
fruit, richesse aromatique et structure équilibrée.

VINIFICATION
Vendanges manuelles à maturité optimale. Vinification
traditionnelle de 15 à 20 jours, ponctuée de remontages
réguliers.

ÉLEVAGE
Les cépages sont élevés séparément pendant 12 mois. Ils sont
ensuite assemblés et les vins sont mis en bouteille à la
propriété.

DÉGUSTATION
Robe rouge soutenue aux reflets violacés. Nez intense de fruits
frais à noyau, de café et de confiture. Bouche pleine, élégante
et équilibrée, aux tanins de velours. Finale persistante de fruits
mûrs.

ACCORDS GASTRONOMIQUES
Grillades d’agneau et viandes rouges en sauce. Un bel accord
également avec un faisan à la brabançonne.

CÉPAGES
Grenache · Syrah

VINIFICATION
15 à 20 jours · remontages réguliers

ÉLEVAGE
12 mois · cépages élevés séparément

DEGRÉ D’ALCOOL
14,5 % vol.

TEMPÉRATURE DE SERVICE
16–18 °C

POTENTIEL DE GARDE
5 à 8 ans (à titre indicatif)

LE PRODUCTEUR
Pannicaut · Plan de Dieu
Une sélection issue du plateau du Plan de Dieu, au pied des Dentelles de Montmirail, qui associe pureté
du fruit et plaisir du palais.

UN CRU DU RHÔNE
FRUITÉ · ÉPICÉ · SOYEUX

PRIMITIVO · 2025



