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PRUNELLE
À LA FINE DE BOURGOGNE

VÉDRENNE · LIQUEUR · 35 % VOL. · 70 CL

La prunelle et la Fine en équilibre,
prolongées par une finale d’amande amère.

COULEUR
Ambre doré.

NEZ
Belles notes amandées.

SAVEUR
Bel équilibre en bouche entre la prunelle et la Fine, sublimé par
une finale d’amande amère.

INGRÉDIENTS
Sucre liquide, Fine, eau, alcoolat de prunelle, alcool, arômes
naturels ; colorant : caramel ordinaire.

CONSERVATION
À stocker de préférence dans un endroit frais et sombre.

CONSEIL DE DÉGUSTATION
À déguster pure ou sur glace.

CATÉGORIE
Liqueur de prunelle à la Fine

CONTENANCE
70 cl

ALCOOL
35 % vol.

COLORANT
Caramel ordinaire

CONSERVATION
Dans un endroit frais et sombre

EAN-13
3376370137460

LE PRODUCTEUR
Védrenne
Liqueur de prunelle à la Fine · 35 % vol. · 70 cl
Équilibre de la prunelle et de la Fine · Finale amandée.
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CÉPAGE
100 % Trebbiano

APPELLATION
IGP Côtes Catalanes

ORIGINE
Ansignan · Vallée de l’Agly

MILLÉSIME
2025

DEGRÉ D’ALCOOL
11,5 % vol.

TEMPÉRATURE DE SERVICE
8 - 10 °C

POTENTIEL DE GARDE
À boire dès maintenant · 2 à 3 ans

TREBBIANO
CÔTES CATALANES 2025

IGP CÔTES CATALANES · VIN BLANC SEC

Un blanc fruité et minéral, tout en fraîcheur,
né derrière l’aqueduc romain d’Ansignan.

TERROIR
Parcelle située juste derrière l’aqueduc romain d’Ansignan, dans
la haute vallée de l’Agly. Éboulis granitiques et alluvions
anciennes donnent au vin fraîcheur et tension minérale.

CÉPAGE
100 % Trebbiano. Ce cépage méditerranéen conserve une belle
acidité et livre ici une expression légère, florale et désaltérante.

VINIFICATION
Vinification en blanc conduite pour préserver l’éclat aromatique,
le fruit et la fraîcheur naturelle du raisin. Le style recherché est
sec, précis et salivant.

ÉLEVAGE
Élevage privilégiant la pureté, la finesse et la tension, sans
marque boisée dominante, afin de conserver le caractère floral
et minéral de la cuvée.

DÉGUSTATION
Arômes fins d’agrumes, de fleurs blanches et de poire. Bouche
pleine mais légère, fraîche et fluide, prolongée par une finale
minérale et salivante.

ACCORDS GASTRONOMIQUES
Huîtres et coquillages, ceviche d’agrumes, poissons grillés,
cuisine méditerranéenne légère, fromage de chèvre frais ou
simplement à l’apéritif.

LE PRODUCTEUR
Domaine d’Ansignan
Jeff Carrel et Sébastien Calduch cultivent des parcelles d’altitude sur des terroirs granitiques, avec une
approche peu interventionniste et respectueuse de la vigne.
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DOMAINE D’ANSIGNAN
ROUSSILLON

CHARDONNAY 2025
RÉSERVE DE MONVOISIN

IGP PAYS D’OC · VIN BLANC

Un Chardonnay ample et généreux,
aux fruits exotiques et aux notes beurrées.

TERROIR
Languedoc, en terres cathares, sur les contreforts ensoleillés
de la Montagne Noire. Un vignoble inscrit dans un paysage
marqué par des mégalithes millénaires.

CÉPAGE
100 % Chardonnay. Les raisins sont récoltés à maturité
optimale pour conjuguer richesse aromatique et harmonie en
bouche.

VINIFICATION
Récolte de nuit ou tôt le matin. Macération pelliculaire, puis
pressurage et fermentation à basse température pour
préserver les arômes.

ÉLEVAGE
Élevage sur lies en cuves inox, avec remise en suspension
régulière des lies afin de développer la rondeur et le volume en
bouche.

DÉGUSTATION
Robe jaune doré étincelante. Nez complexe d’ananas, de fruits
exotiques, de citron et de pêche blanche. Bouche ample et
harmonieuse, ronde et grasse, aux notes beurrées et toastées.

ACCORDS GASTRONOMIQUES
À l’apéritif, avec des salades et des plats froids, des poissons
en sauce, des fruits de mer ou un plateau de fromages.

CÉPAGE
100 % Chardonnay

VINIFICATION
Fermentation à basse température

ÉLEVAGE
Sur lies en inox avec bâtonnage

DEGRÉ D’ALCOOL
À confirmer sur la bouteille

TEMPÉRATURE DE SERVICE
10–12 °C

POTENTIEL DE GARDE
2 à 3 ans (à titre indicatif)

LE PRODUCTEUR
Maison Monvoisin
Les vins de Monvoisin naissent sur les contreforts de la Montagne Noire, avec une attention portée au
vignoble et à son environnement.

PRIMITIVO · 2025



