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CEPAGES
Grenache gris - Grenache noir

VINIFICATION
Macération courte - Fermentation a froid

ELEVAGE
En cuves inox, avec remise des lies

ALCOOL
13 % vol.

TEMPERATURE DE SERVICE
6a10°C

POTENTIEL DE GARDE
A boire dans sa jeunesse

REVE GRIS

ROSE : 2025

IGP PAYS D’OC - VIN ROSE

Un rosé lumineux et délicat,
tout en fraicheur et en finesse.

TERROIR

Vignes en bordure de la Méditerranée, sur des sols sablonneux
du Languedoc. Un hommage au terroir maritime du Sud.

CEPAGES

Grenache gris et Grenache noir.

VINIFICATION

Vendanges nocturnes pour préserver |'acidité et la fraicheur.
Courte macération pelliculaire, puis pressurage. Fermentation a
basse température.

ELEVAGE

Elevage en cuves inox, avec remise en suspension réguliére des
lies.

DEGUSTATION

Robe lumineuse, saumonée, aux tres légers reflets gris. Nez fin et
délicat de fruits blancs et de péche de vigne. Bouche pleine de
fraicheur et de finesse.

ACCORDS GASTRONOMIQUES

A I'apéritif, avec un tartare de thon, des tapas, des gambas a la
plancha ou un poisson grillé.

LE PRODUCTEUR

Réve Gris * Languedoc
IGP Pays d’oc - Rosé 2025

Lumineux et délicat - Terroir maritime méditerranéen.




