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CÉPAGE
100 % Trebbiano

APPELLATION
IGP Côtes Catalanes

ORIGINE
Ansignan · Vallée de l’Agly

MILLÉSIME
2025

DEGRÉ D’ALCOOL
11,5 % vol.

TEMPÉRATURE DE SERVICE
8 - 10 °C

POTENTIEL DE GARDE
À boire dès maintenant · 2 à 3 ans

TREBBIANO
CÔTES CATALANES 2025

IGP CÔTES CATALANES · VIN BLANC SEC

Un blanc fruité et minéral, tout en fraîcheur,
né derrière l’aqueduc romain d’Ansignan.

TERROIR
Parcelle située juste derrière l’aqueduc romain d’Ansignan, dans
la haute vallée de l’Agly. Éboulis granitiques et alluvions
anciennes donnent au vin fraîcheur et tension minérale.

CÉPAGE
100 % Trebbiano. Ce cépage méditerranéen conserve une belle
acidité et livre ici une expression légère, florale et désaltérante.

VINIFICATION
Vinification en blanc conduite pour préserver l’éclat aromatique,
le fruit et la fraîcheur naturelle du raisin. Le style recherché est
sec, précis et salivant.

ÉLEVAGE
Élevage privilégiant la pureté, la finesse et la tension, sans
marque boisée dominante, afin de conserver le caractère floral
et minéral de la cuvée.

DÉGUSTATION
Arômes fins d’agrumes, de fleurs blanches et de poire. Bouche
pleine mais légère, fraîche et fluide, prolongée par une finale
minérale et salivante.

ACCORDS GASTRONOMIQUES
Huîtres et coquillages, ceviche d’agrumes, poissons grillés,
cuisine méditerranéenne légère, fromage de chèvre frais ou
simplement à l’apéritif.

LE PRODUCTEUR
Domaine d’Ansignan
Jeff Carrel et Sébastien Calduch cultivent des parcelles d’altitude sur des terroirs granitiques, avec une
approche peu interventionniste et respectueuse de la vigne.
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DOMAINE D’ANSIGNAN
ROUSSILLON

LE GRAND MOULIN
SANCERRE ROUGE 2023

AOP SANCERRE · VIN ROUGE

Un Pinot noir gourmand et généreux,
aux fruits rouges et aux tanins souples.

TERROIR
Sancerre, dans le Val de Loire. Pinot noir issu de vignes âgées
de 35 à 40 ans, cultivées sur des sols entièrement
argilo-calcaires.

CÉPAGE
100 % Pinot noir. Une expression généreuse et gourmande du
cépage, associant petits fruits rouges, structure et souplesse.

VINIFICATION
Pressurage délicat des raisins et fermentation avec des levures
indigènes. Vinification en cuves inox pour conserver la
précision du fruit.

ÉLEVAGE
Élevage en cuves inox, dans le prolongement d’une vinification
attentive à l’expression aromatique et au caractère du terroir.

DÉGUSTATION
Robe rubis intense. Nez de petits fruits rouges. Bouche
charpentée, riche et gourmande, portée par des tanins
souples.

ACCORDS GASTRONOMIQUES
Grillades, côtes de veau, poulet braisé et salades estivales.
Servir légèrement rafraîchi, entre 14 et 16 °C.

CÉPAGE
100 % Pinot noir

VINIFICATION
Levures indigènes · cuves inox

ÉLEVAGE
Cuves inox

DEGRÉ D’ALCOOL
12,5 % vol.

TEMPÉRATURE DE SERVICE
14–16 °C

POTENTIEL DE GARDE
4 à 6 ans (à titre indicatif)

LE PRODUCTEUR
Domaine Girault
Patrick et Adrien Girault perpétuent une histoire familiale de huit générations à Sancerre, avec une
culture raisonnée attentive à l’environnement.

PINOT NOIR DE SANCERRE
FRUITÉ · GOURMAND · FRAIS

Visuel illustratif : bouteille 2018

PRIMITIVO · 2025



